Procedura przyjecia dostaw i wydawania gotowych positkow i produktow z firmy
cateringowej

Pracownik firmy cateringowej, dostarczajacy positki i produkty do szkoty, jest
zobowigzany poinformowa¢ intendenta telefonicznie lub mailowo o czasie planowanej
do stawy.

Pracownik firmy cateringowej dostarczajacy positki i produkty do szkoty jest
zobowigzany do stosowania srodkow ochrony osobiste;.

Positki przewozone sa w biodegradowalnych pojemnikach jednorazowych, w termosach
transportowych zgodnie z wymogami ustawy o zywieniu zbiorowym.

Wyznaczony pracownik obstugi szkoty przyjmuje przywiezione positki w termosach
w wejsciu do szkoty.

Miejsce wyznaczone na dostarczone w biodegradowalnych jednorazowych pojemnikach
jest wczesniej dezynfekowane S$rodkiem dezynfekcyjnym przez pracownika obstugi
szkoty wskazanego przez dyrektora.

Przed przyjeciem dostawy, pracownik obstugi szkoty jest zobowiazany przejs¢ procedurg
higienicznego mycia ragk i dezynfekcji odpowiednim $rodkiem zgodnie z instrukcjg mycia
i dezynfekcji ragk. Nastepnie stosuje zabezpieczenie osobiste w postaci rekawiczek
jednorazowych i maseczki/przylbicy zgodnie z instrukcja zaktadania i1 zdejmowania
maseczki i rekawic jednorazowych.

Przywiezione positki w pojemnikach jednorazowych i termosach transportowych, przed
przekazaniem pracownikowi szkoty sa dezynfekowane $rodkiem dezynfekcyjnym przez
pracownika cateringu 1 nastgpnie przekazane w miejsce wyznaczone w bloku
Zywieniowym.

Po zakonczonej procedurze dostawy positkow do szkoty, powierzchnie dotykowe
w pomieszczeniu, w ktorym odbywala si¢ dostawa sa dezynfekowane $rodkami
dezynfekcyjnymi przez pracownika obshugi szkoty wskazanego przez dyrektora.

Po zakonczonej dezynfekcji personel zdejmuje zgodnie z instrukcja jednorazowe srodki
ochrony osobistej, wyrzuca je do przeznaczonego do tego celu pojemnika oraz przechodzi
procedure higienicznego mycia rak i dezynfekcji srodkiem dezynfekcyjnym zgodnie
z instrukcja mycia 1 dezynfekcji rak.

Dystrybucja obiadéw na czas epidemii COVID-19

1.

Przed przystgpieniem do wydawania z wydawalni obiadéw dla ucznidéw, pracownik
szkoty, przechodzi procedure higienicznego mycia rak i dezynfekcji srodkiem zgodnie
z instrukcja mycia i dezynfekcji rak. Nastgpnie stosuje S$rodki ochrony osobistej
w postaci rekawiczek jednorazowych i1 maseczki /przytbicy zgodnie z instrukcja
zakladania 1 zdeymowania maseczki i r¢kawic jednorazowych.

Uczniowie spozywaja positek w wyznaczonym pomieszczeniu, przy stotach
z zachowaniem dystansu spotecznego nie mniejszego niz 2 metry.



3. Przy jednym stoliku moze spozywac positek max. 2 dzieci.
4. Uczniowie siedzg po przeciwnych stronach stotu.

5. W miejscu wyznaczonym w wydawalni positkow pracownik wydaje obiad uczniom
w pojemnikach jednorazowych, biodegradowalnych, wyktada je na zdezynfekowane
miejsce odbioru przez ucznia positku.

6. Uczen po odbiorze obiadu siada na wyznaczone miegjsce przy stole.

7. Po zakonczeniu jedzenia, uczen oddaje jednorazowy pojemnik 1 sztuéce do
przeznaczonych to tego celu pojemnikow przystosowanych do zuzytych jednorazowych
naczyn.

8. Pojemnik, o ktorym mowa w pkt. 7 znajduje si¢ w wyznaczonym miejscu zwrotu naczyn.

9. Po spozyciu positku przez uczniow, pracownik obstugi szkoly myje i dezynfekuje stoty
1 krzesta oraz miejsce wydawania positkow przed wydaniem obiadu kolejnej grupie
uczniow.

10. Naczynia zuzyte pracownik szkoty w pojemniku przekazuje do pracownika firmy
cateringowej.

11. Po wykonaniu czynno$ci, pracownik zdejmuje jednorazowe srodki ochrony osobistej
zgodnie z obowigzujaca z instrukcja zakladania 1 zdejmowania maseczki i rgkawic
jednorazowych i przechodzi procedur¢ higienicznego mycia rak i dezynfekcji zgodnie
z instrukcjg mycia i dezynfekcji rak.

12. Uczniowie spozywaja obiad zgodnie z ustalonym harmonogramem wydawania positkow,
pod opieka nauczycieli grupy.

13. W pomieszczeniu gdzie uczniowie jedza obiad moga przebywaé max. 2 grupy uczniéow
(20 0s6b), po dwoje dzieci przy jednym stoliku.

14. Uczniowie podczas pobytu w szkole moga spozywa¢ $niadanie wylacznie
W wyznaczonym pomieszczeniu pod opieka nauczyciela grupy.

15. Sniadanie dziecku moze przygotowa¢ w domu rodzic.

16. Po spozyciu $niadania, zuzyte naczynie jednorazowe uczen oddaje zgodnie
z zapisem w pkt.7.

17. Pracownik obstugi szkoty, wyznaczony przez dyrektora myje i dezynfekuje stoty po
$niadaniu zgodnie z instrukcja mycia i dezynfekcji. Nastepnie wykonuje czynnos$ci
opisane w pkt.10 i 11.

Dezynfekcja miejsc spozywania positkéw na czas epidemii COVID-19

1. Po kazdym positku miejsce jego spozywania jest dezynfekowane $rodkiem
dezynfekcyjnym przez pracownika obstugi wskazanego przez dyrektora zgodnie
z instrukcja. dotyczy to w szczegdlnosci blatow stotéw, miejsca wydawalni positku
i krzesetek. Karta kontroli dezynfekcji stanowi zalacznik nr 1 do procedury przyjecia
dostaw 1 wydawania gotowych positkow i produktow z firmy cateringowe;.



2. Pracownik dokonujacy dezynfekcji jest zobowigzany do korzystania ze srodkéw ochrony
osobistej w postaci rekawiczek jednorazowych i maseczki/przyltbicy.

3. Przed i po zastosowaniu $rodkéw ochrony osobistej osoba dokonujaca dezynfekcji jest
zobowigzana przej$¢ procedure higienicznego mycia rgk i dezynfekcji odpowiednim
srodkiem.

4. Zuzyte i1 zdjete srodki ochrony osobistej (maseczki i rgkawiczki) oraz S$ciereczki
jednorazowe pracownik wrzuca do przeznaczonego pojemnika zamykanego znajdujgcego
si¢ W pomieszczeniu wyznaczonym.



